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【クラス】　　ＩＧＰ　ペイ　デロー
【葡萄品種】　　カリニャン
【味わい】

このクラスにして５０Ｈｌ／ｈａと驚くほど
低収量で、樹齢４５年の古木から
造った贅沢なワイン。
スムースな飲み口と豊かな果実の風味が
どんなお料理にもよく合う、
気軽に楽しみたいワインです。

【クラス】　　ヴァン　ド　フランス
【葡萄品種】　　ユニ　ブラン
【味わい】

ガスコーニュ地方の固有品種、
ユニブラン種で造られた
とてもアロマティックなワイン。
フレッシュかつ香り高いワインが誕生。
余韻の果実感も心地よいスッキリとした
味わいのワインです。

【味わい】
バランス良くてタッチ滑らか！
標高700ｍ、樹齢２０年の葡萄がもたらす、
コストパフォーマンスの高い上質のディリーワイン。

【味わい】

遅めの収穫、じっくり発酵。土地の個性を重視した、
飲みやすさの中にも凝縮感のある
スペイン南東部フミリアの赤。有機栽培。

スペイン、マラガに生まれ、高校時代から父親が営むワイン卸を手伝い、
1987 年に渡米したホルヘ　オルドネーズ氏（写真）。
渡米した彼の野望は　アメリカで No1 のインポーターになる！！
状況に応じた綿密な市場の開拓や構築だけでなく、需要をワイナリーに反映させ
市場の声に応じた新しいアイテム創り等、当時の輸入業者とは一線を画した
スタイルで顧客を掴んでいきました。

10 年後大志は実りアメリカでの地位を確固としたホルヘ　オルドネーズ氏。
そのサクセスストーリーはアメリカはもちろん、スペインのワイン業界でも憧れの的に・・・

降雨量がかなり少なく、毎年安定して葡萄が成熟するムルシア州フミリアで生まれました。
彼の第二の姓である母方の VERA ベラ と言う名に、スペイン語で名誉や尊敬を表すHONOR を
発音しやすく少し変形させて、HONOROオノロとしてその前につけて、HONORO VERA オノロ ベラ　
と言う名前にしました。デイリーにカジュアルに、でもしっかりと楽しめる顧客の要望にマッチしたワイン。

市場が求めてる未だ存在しないワインがある！と感じた彼は、インポーター業の経験をもとに、
自ら造ってしまうのが一番の近道！！ということで、

自国スペインで特性や長所を最大限に生かしながら畑を選びワイナリーを立ち上げました。

CARIGNAN VIEILLES VIGNES UGNI BLANC VIEILLES VIGNES
ユニ　ブラン　ヴィエイユ　ヴィーニュカリニャン　ヴィエイユ　ヴィーニュ

オノロ　ベラ オノロ　ベラ　　オーガニック

参考価格　：　900円 参考価格　：　1000円

参考価格　：　900円 参考価格　：　900円


